KOUVOLA-KAAKKU
Taikina:

4 kananmunaa, 1½ dl sokeria, 1 dl vehnäjauhoja, 1 dl grahamjauhoja ja 1 tl leivinjauhetta

Täyte:

kolmasosa mansikkahilloa, kolmasosa vadelmia, kolmasosa mustikoita (mielellään survottuina)

Päällyste:

250 ml (1 prk) kuohukermaa, hieman sokeria ja vaniljasokeria, n. 320 g (vajaa pussillinen) Kouvolan lakritsipaloja, n. 25 lakkaa (hillaa)
Muuta:

juoksevaa rasvaa, korppujauhoja, maitoa

Vatkaa kulhossa munat ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi. Sekoita keskenään vehnäjauhot, grahamjauhot ja leivinjauhe ja lisää jauhoseos joukkoon. Sekoita hyvin. Voitele ja korppujauhota pyöreä vuoka (halkaisija noin 26 cm), kaada taikina siihen ja paista uunin alatasolla 175 asteessa 20-30 minuuttia.
Anna kakun jäähtyä ja kumoa se vadille. Leikkaa kakku veitsellä vaakunan muotoiseksi: lähes suorakaiteen muotoiseksi, alapuoli kuperaksi. Ylhäältä ei tarvitse leikata kaikkea. Halkaise kakku pitkittäin kahteen osaan ja kostuta alapuolisko maidolla. Sekoita vadelmia ja mustikoita maun mukaan mansikkahilloon ja halutessasi survo seosta lusikalla. Levitä seos kakun alapuoliskon päälle ja laske yläpuolisko varovasti sen päälle. Kostuta jälleen pinnalta maidolla.
Vatkaa kerma vaahdoksi ja mausta maun mukaan sokerilla ja vaniljasokerilla. Halkaise jokainen Kouvolan lakupala pitkittäin kahteen osaan, näin niitä tulee enemmän. Laske lakat talouspaperilla päällystetylle lautaselle ja anna nesteen valua pois (tämä on paras aloittaa jo työn alussa).
Levitä kermavaahto koko kakun päälle reunoja myöten. Päällystä kakun pinnan yläpuolisko, noin kaksi kolmasosaa, lakupaloilla; mustan alueen tulee rajoittua alle jäävään valkeaan alueeseen aaltokuviolla. Tälle mustalle alueelle asettele lakupalojen päälle lakat kuusipuolaisen vesipyörän muotoon, mutta jätä pois ulkorengas. Näin syntyy Kouvolan vaakunan kuvio, josta on kuva alla
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Muuta Kouvolan kaupunkia kuvaavaa: Kouvolan lakua ei tarvinne selittää, lakat sekä marjatäyte symboloivat kaupungin eräseutujen marjaisuutta, osin grahamjauhoihin tehty kakkupohja taas seudun viljavuutta. Kokonaisuus muodostaa Kouvolan kaupungin vaakunan symboloiden koko kaupungin yhtenäisyyttä.
